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Italia 

 
Vini Spumanti 

 

 

Piemonte 

 
Alta Langa DOCG, Blanc de Blanc Extra Brut - Il Falchetto 12,5% Vol   50  
Chardonnay 100% , spumante affinato in bottiglia minimo 36 mesi. Colore giallo paglierino intenso con riflessi dorati. 

Le bollicine sono fini e persistenti. Al naso spiccano le note di crosta di pane e lievito, seguono piacevoli sentori floreali 

ed erbacei. In bocca è croccante ed avvolgente, l’ottimo equilibrio tra zuccheri ed acidità invita il sorso successivo. 

Ottimo per l’aperitivo o abbinamento a pesce crudo, crostacei, insalate estive vegetali e di frutta o a tutto pasto. 
 
Alta Langa DOCG, Rosé de Noir - Il Falchetto 12,0% Vol     50  
Pinot Nero 100% , spumante Metodo Classico Pas Dosé Rosé de Noir da uve pinot nero. La seconda fermentazione 

avviene con il Metodo Classico, con affinamento sui lieviti per 36 mesi. Colore rosa salmone intenso. Bollicine molto 

fini e persistenti. Al naso è agrumato con sentori di pompelmo rosa, melograno, crosta di pane e lievito. In bocca è 

fresco e minerale. Molto delicato si abbina a piatti, primi o secondi, di uguale intensità e complessità. 

 

Lombardia 

 
Franciacorta DOCG 72 Mesi Millesimato 2018 - Rizzini 12,5% Vol    60 
Chardonnay 100% , la cura e l'attenzione nelle fasi di vinificazione e il lungo affinamento sui lieviti gli conferiscono 

tutte le caratteristiche d'appartenenza riscontrabili negli altri prodotti della cantina Rizzini. Vinificazione con 

pressatura soffice, fermentazione in acciaio inox a temperatura controllata. Maturazione e affinamento per 95 mesi in 

bottiglia sui propri lieviti, segue il remuage eseguito manualmente, la sboccatura e l'aggiunta dello sciroppo di 

dosaggio. Di colore giallo chiaro con riflessi tendenti al verde, spuma bianca e persistente, perlage fine, olfatto 

complesso con note floreali e grande finezza. Gusto fresco e armonico. Con pesce elaborato in salse bianche. 

 
Franciacorta DOCG Brut Rosé - La Valle 12,5% Vol      60 
Pinot Nero 100% ,  tipica vinificazione del Franciacorta Metodo Classico, con rifermentazione in bottiglia e lungo 

affinamento sulle fecce fini. Le uve vengono vinificate separatamente, grazie ad una breve macerazione sulle bucce, che 

dona al vino il colore rosato.  Perlage fine e persistente, anche al naso mostra una persistenza unica, ove emerge la 

frutta rossa, il lampone, la ciliegia, oltre a leggeri toni fumé ed erbacei. Al gusto rivela leggeri accenti tannici, un 

elegante acidità e un discreto tono sapido. Ideale all’aperitivo o con primi piatti delicati a base di pesce e carni 

bianche. Un pinot nero in purezza, strutturato e potente, dal carattere forte.  

 

Veneto 

 
Vulkano Metodo Classico Extra Brut Cuvée 2.1 – Sandro De Bruno 12,5% Vol  36  
Chardonnay 50%, Pinot Bianco 25%, Durella 25%. Diraspatura, macerazione pellicolare a freddo (5-7 °C) in pressa 

chiusa per circa 12/18 ore, affinamento in bottiglia sui propri lieviti per 18 mesi. Colore giallo paglierino con riflessi 

dorati, spiccate note minerali a tratti iodate, poi gesso e pietra focaia. Sensazioni citrine di agrumi dolci, come cedro, 

mandarino e pompelmo. Delicate note floreali di acacia e zagara. In chiusura spezie dolci e mandorla. Fine e 

persistente la bollicina, fresco, sapido e cremoso, con una delicata nota ammandorlata il gusto. Bella persistenza. 

Ideale per crudi di pesce o piatti leggermente affumicati. Perfetto coi fritti. 

Brut Blanc de blancs    Cà Ernesto Veneto                      24 
 
Chardonnay 100% Metodo Martinotti 

Colore giallo paglierino, perlage fine. 



 
Rosè Extra Dry     Cà Ernesto Veneto            24 
Glera, Pinot nero Metodo Martinotti  

Colore rosa tenue, perlage fine. 
 

 

Emilia Romagna 

 
Lambrusco IGP, Marcello - Ariola Vigne e Vini 10,5% Vol     26  
Lambrusco Maestri 100% , il Lambrusco Gran Cru “Marcello” di Ariola è un vino che colpisce per la sua ricchezza 

aromatica, per la sua morbidezza e naturalità di frutto. Un Lambrusco che nella sua immediata piacevolezza d’aroma 

racchiude un ammontare rarissimo di tecnica, passione e natura. Dal colore rosso rubino molto intenso con riflessi 

violacei, spuma morbida ed evanescente; il profumo è suadente con  timbro aromatico ; al gusto è  fragrante e fruttato 

con sentori di marasca, frutti di bosco e note rosa. Con zuppe rosse di pesce o crostacei. 

Francia 

 
Vini Spumanti 

 

 

Champagne 

 
Champagne Brut Tradition Les 3 Puys - Larnaudie Hirault 12,5% Vol             95  
Pinot Nero, Pinot Meunier e Chardonnay in uguali proporzioni dalla cantina Larnaudie Hirault a Troys-Puits, villaggio 

Premier Cru intorno alle montagne di Reims. L’affinamento di 24 mesi in bottiglia sui lieviti conferisce a questo 

champagne di colore giallo paglierino intensi sentori di fiori bianchi, frutta a polpa bianca e crosta di pane. Il sorso è 

dinamico, con un perlage fine e persistente che esalta le acidità eleganti. Ideale in abbinamento con primi di mare, 

primi con verdure, tartare e carpacci di pesce e di manzo o con salumi e formaggi stagionati. 

 
Champagne Brut Tradition Les 3 Puys - Larnaudie Hirault 12,5% Vol   95  
Chardonnay 20%, Pinot Nero 40%, Pinot Meunier 40%, di cui 18% di vino rosso. Cantina storica dalla montagna di 

Reims. Un rosé in cui gli aromi di ciliegia si fondono con note di mentolo e spezie, con un finale di sentori di liquirizia 

e anice. Il suo colore brillante e i suoi aromi complessi e corposi lo rendono un vino saporito. Da gustare con 

prosciutto crudo o cruditè di mare. 

 

 

 

 

Italia 

 



 

Vini Bianchi Fermi 
 

 

Piemonte 

 
Erbaluce di Caluso DOCG, Erbaluce – Roberto Crosio 13,5% Vol    30  
Erbaluce di Caluso 100%, la buona bevibilità e i piacevoli profumi sono il carattere di questo vino. Pressatura soffice 

delle uve e successiva decantazione del mosto. Fermentazione con lieviti selezionati in acciaio a temperatura 

controllata 15° C. Note agrumate con piccoli tocchi di fiori primaverili ed erbe alpine. La piacevole freschezza e 

sapidità al palato si aggiungono a sottili percezioni tostate. In aperitivo con mozzarelle di bufala, trecce e burrate. 

Ottimo con frittate di erbe e torte salate, zuppe di cereali, lasagne verdi. 

 
Colli Tortonesi DOC, Timorasso – Cantina di Tortona 13,5% Vol    30  
Timorasso 100%  dal vitigno bianco omonimo recuperato dopo anni di selezione e ricerche. Giallo paglierino carico; 

al naso ti avvolge con note di albicocca matura, timo e tiglio, sulle quali inizia a stagliarsi la pietra focaia. Al palato la 

sua calda pienezza è equilibrata da un’acidità viva e da una lunghissima sapidità. Vino strutturato e pieno si adatta a 

piatti di carne bianca o pesce di buona struttura. 

 
Langhe DOC, Saròt, Arneis - Cascina Carlòt 13,5% Vol     26  
Arneis 100% dopo la vendemmia una breve macerazione delle uve in pressa a 20° C cui segue la fermentazione in 

vasche di acciaio a temperatura controllata per 10-15 giorni. Affina 3 mesi in acciaio sulle fecce nobili infine 1 mese in 

bottiglia Al naso aromi freschi e floreali con evidenti note di mandorla. in bocca è sapido e ben bilanciato, elegante e 

con una buona complessità. Ottimo come aperitivo e particolarmente indicato per antipasti leggeri, primi e secondi 

piatti di pesce, carni di vitello e carni bianche. o pesce di buona struttura. 

 

Friuli Venezia Giulia 

 
Ribola Gialla DOP - Tenuta Pinni 13,0% Vol        26  
Ribolla Gialla 100% , l’azienda aderisce al protocollo di Lotta Integrata per la difesa della vite per un sapiente utilizzo 

della sostanze nutritive, un controllo accurato delle infestanti, e un limitato utilizzo di prodotti fitosanitari. Raccolte le 

uve a metà settembre, il mosto viene macerato sulle bucce a temperatura controllata, successivamente si esegue una 

pressatura soffice, il vino ottenuto fermenta nelle botti di acciaio per 20 gg. E’ caratterizzato da aromi floreali, note 

fruttate con un finale leggermente erbaceo. Buona struttura e mineralità, caratteristica dei terreni del Friuli 

occidentale, notevole freschezza abbinata ad una equilibrata acidità. Si abbina a primi piatti, carni bianche, pesce, 

ottimo come aperitivo.  

 

Emilia Romagna 

 
Emilia IGT Bianco, Zirudela - Al di là del fiume 12,5% Vol     30  
Albana, Grechetto Gentile, Montuni (vitigno minore). Macerazione a grappolo intero, in acciaio, dell’albana, il vitigno 

principale del vino. All’aspetto presenta la tipica velatura dei vini non filtrati mentre al naso sprigiona un bouquet 

fragrante di fiori bianchi di campo e biancospino uniti a note di frutta gialla matura come la pesca e la nespola 

arricchite da freschi accenni di erbe aromatiche e scorza di limone che rendono l'olfatto estremamente vivace e tipico 

del territorio emiliano. Al palato il sorso è caratterizzato da una freschezza trascinante e da una struttura agile ma 

scattante. Eccellente con le verdure o i primi piatti a salsa bianca e aromatica.  

 

Toscana 

 
Costa Toscana IGT, Alos, Vermentino – Macchion de Lupi  13,5% Vol     30  
Vermentino da vigne di oltre 50 anni su terreni sabbiosi. Vinificato in vasche aperte con fermentazione spontanea e 

macerazione sulle bucce di due soli giorni. Naso dal ventaglio aromatico complesso dominato da intense note di erbe 

della macchia toscana come: rosmarino e ginestra unite a profumi di frutta a polpa gialla matura e una decisa traccia 



di scorza di agrume candito, sostenuta da una spiccata mineralità marina quasi salmastra che richiama la vicinanza 

della costa. All'assaggio struttura avvolgente ma vibrante; grazie a una freschezza citrina che bilancia perfettamente il 

calore alcolico e la lieve sensazione tannica derivante dal contatto con le bucce, portando a un finale lungo sapido e 

ammandorlato che rende il sorso profondo e capace di evolvere splendidamente nel bicchiere. Vino molto presente che 

richiede piatti importanti complessi e strutturati sia di carne che di pesce. 

 

 

 

 

 

Campania 

 
Lacryma Christi del Vesuvio bianco Dop - Villa Dora 13,0% Vol     30  
Da uve Caprettone e Falanghina, il terreno vulcanico conferisce al vino una mineralità distintiva, mentre il processo di 

vinificazione e maturazione in acciaio raffina le sue caratteristiche. Viti a piede franco di più di 70 anni.  Naso di 

cristallina bellezza che declina sensazioni di mandarino, zucca candida e tamarindo, in un'elegante cornice minerale di 

talco e sentori minerali. Bianco perfetto per un pranzo o una cena di pesce, specialmente se a base di crostacei. 

 
Campania IGT, Gran Tifeo, Falanghina - Cenatiempo 13,0% Vol     30  
Falanghina in purezza, Il Gran Tifeo” nasce da uve falanghina coltivate sull’isola di Ischia a quote variabili comprese 

tra i 50 e i 500 metri S.l.m. Dopo la vendemmia, rigorosamente manuale, le uve subiscono una pressatura e avviene la 

fermentazione in acciaio, seguita da una maturazione svolta in parte in cemento. Un bianco dalla notevole aderenza 

territoriale. Naso caratterizzato da piacevoli profumi floreali e fruttati, uniti a sensazioni minerali. All’assaggio è 

vivace, scorrevole, minerale, dotato di un’ottima spalla acida. Scampi e cruditè ne esaltano l'acidità.  

 

Puglia 

 
Verdeca del Salento IGP, Càla - Feudi Salentini 13,0% Vol               26  
Verdeca del Salento 100%, vendemmia manuale in cassetta con selezione in vigna, vinificazione con pressatura soffice 

e fermentazione termo controllata sulle fecce fini con botonage. Al naso emana essenze floreali con intense note 

agrumate. Al gusto, è un vino con una buona freschezza supportata da un tocco di sapidità e una giusta corposità. Il 

finale è persistente e rimanda a note di mandorla e mela. Accompagna egregiamente crostacei e primi piatti a base di 

vongole.  
 

Sicilia 

 
Terre Siciliane IGT, Grillo - Baroni di Pianogrillo, 13,5% Vol BIO      26  
Grillo 100%, L'azienda Pianogrillo opera nel segno dell'agricoltura biologica, dando vita a vini capaci di essere 

espressione autentica di un territorio dalla vocazione agricola millenaria. Vinificazione del mosto fiore in vasche di 

acciaio inox. Maturazione e affinamento in vasche di acciaio inox. Giovane e ben rifinito, richiama il terroir e il mare 

della Sicilia con note iodate che impreziosiscono il profilo gusto-olfattivo, offrendo una beva leggera e vivace. Di un bel 

giallo, pieno e luminoso. Naso dalle gradevoli sensazioni di fiori di campo e frutta a polpa bianca su sfondo minerale. 

Fresco e sapido al gusto, dotato di buona e piacevole persistenza.  

  



Sardegna 

 
Vermentino di Sardegna Dop, Veor - Quartomoro 12,5% Vol       30  
Vermentino della costa ovest, centro dell’Isola, al momento è il vitigno mediterraneo più interessante. Le sue 

caratteristiche variano da nord a sud della Sardegna, con differenti sfaccettature in grado di garantire sempre grande 

complessità e qualità. Pressatura soffice delle uve, decantazione statica e spillatura; fermentazione in acciaio a 18-

20°C condotta da lieviti selezionati. Al naso è intenso, con note speziate e fruttate. Al palato è fresco e sapido, dotato di 

buona struttura e persistenza. Abbinamenti gastronomici: piatti a base di pesce e verdure senza salse rosse. 

Italia 

 
Vini Rosati Fermi 

 

 

Trentino 

 
Schiava Gentile Vallagarina IGT – Az. Agr. Armando Simoncelli 12,5% Vol   28  
Schiava Gentile 100%, la Schiava gentile, matura in terreni sabbiosi di origine alluvionale. Subito pigiata e diraspata, 

è stata sottoposta, prima ad una macerazione pre-fermentativa a freddo a contatto con le bucce per 72 ore, quindi a 

vinificazione in bianco con fermentazione a temperatura controllata di 18° C. Il profumo gradevolmente fruttato e 

floreale ricorda le ciliegie e la viola mammola. Il sapore è rotondo ed equilibrato ed il retrogusto fresco con una 

morbida presenza di tannini ed un piacevole sentore di mandorla amara. Accompagna idealmente antipasti, affettati, 

“carne salada”, baccalà, carpaccio, carni bianche e carni lesse 

 

Marche 

 
Marche Rosato IGT , Rosa di Elena – Collestefano 112,5% VolBIO   28  
Sangiovese 80%, Cabernet 10%, altre uve 10%, pressatura soffice, macerazione sei ore, fermentazione lenta a bassa 

temperatura, maturazione in acciaio (4 mesi “sur lie”), affinamento in bottiglia. Colore cerasuolo lieve ed elettrico, al 

naso è purissimo, con note di pesca noce e succo di melograno, al palato è un concentrato di intensità e succosità senza 

la minima pesantezza, il tannino è un velo, il finale è fresco quanto un vino bianco, e il vino finisce pieno di succo, su 

note di ciliegia bianca e una punta di rabarbaro. Ottimo per zuppe di pesce o i famosi ravioli ripieni su gazpacho. 

 

Calabria 

 
Calabria IGT, Anfisia Rosato Vivace - Cantine Lavorata 11,5% Vol    26  
Calabrese, Gaglioppo e Malvasia Nera, vendemmia nel periodo compreso da fine agosto a fine settembre con raccolta 

effettuata rigorosamente a mano. Vinificazione in bianco con fermentazione a freddo, reso leggermente vivace in 

contenitore in acciaio inox a temperatura controllata con metodo Martinotti. Intenso, complesso e fine, ricorda l’uva 

appena spremuta, fiori di pesco, una rosa delicata, ma anche l’erba appena tagliata e note minerali.   



Italia 

 
Vini Rossi Fermi 

 
Piemonte 

 
Barolo DOCG Medaina - Marchesi di Barolo 14,0% Vol     60  
Nebbiolo 100% il Barolo DOCG “Medaina” nasce dalle migliore uve selezionate dai Marchesi di Barolo. Riposa parte 

in botti di rovere di Slavonia e parte in barrique, per poi completarsi con un periodo di affinamento in bottiglia. Un 

roso di ampia struttura, ricco tanto al naso quanto al palato, vigoroso ma equilibrato. Intenso all’olfatto, caratterizzato 

da sentori di frutta a bacca rossa e nera, che sono arricchiti da terziari come cannella, assenzio e tabacco. Al gusto è 

elegante e corposo, con tannini avvolgenti e vellutati, e connotato da una chiusura che ritorna sulle spezie. Può essere 

abbinato a portate a base di carne rossa o selvaggina. 
 
Barbera d'Asti Superiore DOCG Bricco Paradiso - Il Falchetto 14,0% Vol   40  
Barbera 100%, diraspatura e pigiatura dell’uva in settembre, fermentazione in acciaio inox e dopo la svinatura 4-6 

mesi di acciaio inox. Affina per 12-14 mesi di barrique da 2,25 hL. Al naso presenta aromi di frutti rossi, agrumi, note 

balsamiche e vanigliate. In bocca è corposo, persistente, intenso e presenta un’ottima acidità. Si consiglia il servizio ad 

una temperatura di 16 °C in abbinamento a selvaggina e formaggi stagionati. 
 
Langhe DOC, Nebbiolo - Alte Rocche Bianche 14,0% Vol     26  
Nebbiolo 100%, le uve Nebbiolo, provenienti dai vigneti della tenuta Alte Rocche Bianche, vengono vinificate con cura 

per preservare la freschezza e la complessità del vitigno. La fermentazione avviene in tini di acciaio inox a temperatura 

controllata, seguita da un affinamento in botti di rovere, che conferisce al vino una struttura equilibrata e tannini 

eleganti. Al naso, si percepiscono note di frutta rossa, come ciliegia e lampone, arricchite da sentori di fiori, spezie e 

leggere note terziarie. In bocca, è elegante e armonico, con tannini fini e una piacevole acidità. Il finale è persistente, 

con un retrogusto fruttato e speziato.  
 
Dolcetto d'Alba DOC - Alte Rocche Bianche 13,0% Vol     26  
Dolcetto 100%, vinificazione avviene rigorosamente in acciaio a temperatura controllata per mantenere intatti gli 

aromi varietali. Non è previsto l’uso del legno, proprio per rispettare la natura “giovane” e fragrante di questo vitigno, 

storicamente considerato il vino quotidiano dei viticoltori langaroli. Al naso è immediato e vinoso; prevalgono i sentori 

di ciliegia marasca, mora e piccoli frutti rossi, accompagnati da una caratteristica e delicata nota floreale di viola. In 

bocca è asciutto, morbido e di medio corpo. Si distingue per una moderata acidità e un tannino piacevole, con il 

classico finale gradevolmente amarognolo che richiama la mandorla, firma inconfondibile del vitigno. 
 

Veneto 

 
Valpolicella Ripasso DOC Classico Superiore - Cantina di Negrar 14,0% Vol  30  
Corvina, Corvinone e Rondinella, il suo stile enfatizza il profilo più tipico e tradizionale del Valpolicella: la trama della 

struttura ben distribuita e l’armonia tra le sensazioni aromatiche, olfattive e gustative, creano uno stile inconfondibile 

di sobrietà ed eleganza. Olfatto complesso, di frutta rossa, vinoso e speziato al gusto è armonico, pieno e vellutato, con 

giusto equilibrio tra tannini e consistenza acida. Ottimo con carne rossa, sia alla brace sia brasati.  

 
 

 

Amarone della Valpolicella DOCG 2022 - Bertani 15,7% Vol     75  
Corvina Veronese 80%, Rondinella 20%, aldilà del tempo resistono i classici. Così è Bertani: oltre le mode e i vini 



di metodo. Sempre fedele a uno stile elegante, dal colore mai troppo carico, soprattutto secco, sempre. Colore rosso 

intenso, con sfumature granato. Spiccano al naso le note tipiche di prugna, di ciliegia e di marasca alle quali seguono 

foglia di thè, liquirizia e spezie. Al palato, sentori di frutta a bacca rossa, addolciti da morbide note di spezie, in 

perfetto equilibrio con acidità e tannino. 

Friuli Venezia Giulia 

 
Friuli Venezia Giulia DOP,  Refosco dal Peduncolo Rosso – Tenuta Pinni 13,5% Vol       28  
Refosco dal Peduncolo Rosso 100% , raccolte le uve a fine settembre, il mosto viene macerato sulle bucce a 

temperatura controllata per 15/20 giorni, successivamente si esegue una pressatura, il vino ottenuto fermenta in grandi 

botti di Rovere per 20 gg, dove effettua la fermentazione alcolica e malolattica. Affinamento di 24/30 mesi sulle fecce, 

rimesse in sospensione nelle botti. Sapido e minerale, con note di ciliegia matura e spezie balsamiche. Al palato è un 

vino corposo e strutturato, morbido e dalla buona persistenza in bocca. Si abbina a primi piatti e secondi piatti a base 

di carni rosse o bianche strutturati ed untuosi.  

 

Alto Adige 

 
Sudtirol Alto Adige Doc, Lagrein – Wilhelm Walch 13,0% Vol     28  
Lagrein 100% dopo la vendemmia, le uve fermentano a temperatura controllata di 26°C in serbatoi di inox. Dopo la 

fermentazione segue la maturazione in botte grande di legno e botti di 20hl di rovere di Allier. Al naso è intenso, 

bouquet elegante di frutta che ricorda la mora, corposo e vellutato nel finale, con una struttura di tannini delicata, ma 

complessa. Si abbina a piatti a base di carne rossa come cacciagione e selvaggina. Ottimo anche con formaggi 

stagionati e a pasta dura.  
 
Sudtirol Alto Adige Doc, Pinot Noir – St. Michael Eppan 13,0% Vol    30  
Pinot Nero 100% , fermenta in tini d‘acciaio. A seguire fermentazione malolattica e affinamento in grandi botti di 

legno. Il “Blauburgunder” o “Pinot Noir”, è uno dei vini rossi più apprezzati ed ambiziosi. È anche un vitigno che non 

si adatta a qualsiasi condizione e costituisce sempre una sfida sia in vigna, che in cantina. Grazie ai suoi profumi 

raffinati ed al suo carattere inconfondibile gode di grande prestigio. Nelle colture più fresche, ma anche soleggiate di 

Appiano, il Pinot Nero sviluppa il suo pieno potenziale generando un vino corposo ed elegante. Ideale col montone e il 

capretto, il fegato di vitello, gli arrosti stufati e i formaggi stagionati  
 

Toscana 

 
Chianti Riserva DOCG – Geografico 13,0% Vol                 35  
Sngiovese 100% dopo la vinificazione, il vino affronta un invecchiamento obbligatorio di almeno 24 mesi, di cui una 

parte significativa trascorsa in botti di rovere. Questo lungo riposo permette al Sangiovese di spogliarsi delle 

spigolosità giovanili per acquisire quella morbidezza e profondità aromatica che contraddistinguono la menzione 

“Riserva”.  Al naso è ampio e avvolgente; spiccano note di confettura di frutti rossi e prugna, seguite da eleganti 

sentori di vaniglia, cannella, cuoio e tabacco dolce. In bocca è caldo, strutturato e armonico. Il tannino è nobile e ben 

levigato dal legno, sorretto da una sapidità minerale che ne allunga il sorso. Il finale è persistente con richiami boisé e 

di frutti neri. Il compagno d’elezione per i piatti della grande cucina toscana. 

 
 

Bolgheri DOC, Orio – Podere il Castellaccio 14,5% Vol     40  
Cabernet Franc, Merlot e Syrah . Fermentazione in vasche di acciaio inox a temperature controllata di 28° per 20 gg. 

Fermentazione malolattica spontanea nel corso dell’affinamento. Affina un minimo di 12 mesi in tonneaux da 5 hl di 

rovere francese, ulteriore affinamento di almeno 6 mesi in bottiglia. Il bouquet è ampio e complesso, con aromi di 

piccoli frutti a bacca scura, frutta rossa matura, erbe officinali, vaniglia e spezie orientali. Al palato è avvolgente e 

ampio con aromi ricchi e profondi, tannini evoluti e buona freschezza. Decisamente con carni rosse preferibilmente alla 

griglia. 

 

 

 

Bolgheri DOC, Il Bruciato – Tenuta Guado al Tasso 14,0% Vol    60  
Merlot, Cabernet Franc, Syrah, Petit Verdot e Cabernet Sauvignon. Fermentazione e macerazione in serbatoi di acciaio 

inox termo-condizionati per un periodo di circa 15-20 giorni. Una parte dei mosti di Merlot e Syrah è stata mantenuta 

a temperature di fermentazione leggermente più basse per preservare maggiormente gli aromi varietali. La 



fermentazione malolattica ha avuto luogo in parte in barrique e in parte in serbatoi di acciaio inox. Il vino così ottenuto 

ha incontrato nuovamente la barrique, dove ha riposato peralmeno 6 mesi prima di concedersi all’imbottigliamento. Al 

naso spiccano note di piccoli frutti rossi come di lampone, di ciliegia, ai quali si uniscono sensazioni divaniglia, 

tabacco e leggero zucchero filato. Al palato è equilibrato e avvolgente: la piacevole freschezza è accompagnata da una 

buona persistenza e da un gradevole retrogusto fruttato. 

 

Bolgheri DOC, Donna Olimpia 1898 – Donna Olimpia 14,0% Vol    60  
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc, il nome di Donna Olimpia 1898 è in onore di Olimpia 

Alliata Signora di Biserno e sposa di Gherardo della Gherardesca, che battezzò la Tenuta nel 1898 in occasione del 

25°anniversario del loro matrimonio.Colore granato rubino intenso con evidenti riflessi violacei; olfatto netto ampio 

con note di piccoli frutti rossi, peperone, cioccolato e liquirizia; gusto molto armonico di buona struttura con un finale 

molto persistente e dolce.  

 
Morellino di Scansano DOCG, La Rasola – Vignaioli del Morellino 14,0% Vol  28  
Sangiovese 90%, Altri vitigni 10%, uva raccolta a perfetta maturazione fenolica. Macerazione a caldo (35°C) per 12 

ore; segue fermentazione a temperatura controllata (max 27°C). Svinatura dopo 7 giorni di fermentazione con le bucce. 

Affinamento sulle fecce fini fino allo svolgimento della fermentazione malolattica (novembre). Matura in acciaio per 4 

mesi con le fecce fini. Il bouquet olfattivo si caratterizza per carattere e piacevolezza, ampiezza e profondità, con note 

fruttate, floreali e speziate soffuse a sentori di sottobosco. La godibilità dell’assaggio non si fa mancare nulla in quanto 

a persistenza ed equilibrio: i tannini sono ben presenti ma eleganti, sottili, bilanciati, assieme alla freschezza, da una 

rotondità fruttata. 

 

Campania 

 
Costa d'Amalfi DOC, Furore Rosso - Marisa Cuomo 13,5% Vol               55  
Piedirosso ed Aglianico, vino estremo non tanto per le sue caratteristiche organolettiche ma perché proviene da un 

territorio impervio, qual è la costiera amalfitana, dove i vigneti sono coltivati su minuscoli terrazzamenti di terra 

strappati alle rocce e al mare. La pigia-diraspatura è delicata e il mosto ottenuto viene fermentato con conseguente 

macerazione sulle bucce, rimontaggi e follature della durata di circa 12 giorni. Il vino ottenuto viene poi fatto affinare 

per 6 mesi in barrique di secondo passaggio e imbottigliato. Note fruttate di ciliegia e di mora di rovo e un piacevole 

fondo di note speziate e macchia mediterranea. Al palato è molto gradevole e caratteristico, di medio corpo, elegante e 

caratterizzato da una buona trama fresca e minerale. Paste col pesce rosse. 

 

Abruzzo 

 
Montepulciano d'Abruzzo DOC - Terre degli Eremi 13,0% Vol               22  
Montepulciano d'Abruzzo 100%, la vinificazione avviene con una macerazione prolungata sulle bucce per estrarre 

colore e struttura, seguita da un affinamento in vasche di acciaio a temperatura controllata. L’obiettivo è mantenere la 

purezza del frutto ed evitare che note legnose sovrastino la tipica spinta aromatica di questa storica DOC. Vino perfetto 

per chi cerca un rosso di carattere, strutturato e profondamente legato alla terra. 

 

Puglia 

 
Primitivo Puglia IGT - Fonte Frontini 13,0% Vol                  

22  
Primitivo 100%, al naso si esprime con un profumo piacevolmente speziato, con note di frutti rossi e tabacco. Al palato 

risulta pieno, armonico, e gradevole.Primitivo Frontini è consigliato per accompagnare carni rosse, arrosti e formaggi 

stagionati.  

 

 

 

Calabria 

 
Bivongi Rosso Riserva DOC - Cantina Lavorata 14,5% Vol     40  



Greco Nero, Gaglioppo e Nerello Calabrese, vendemmia nel periodo compreso da metà Settembre a metà Ottobre. La 

raccolta viene effettuata rigorosamente a mano. Vinificazione in rosso con fermentazione a freddo. Affina dopo la 

fermentazione in contenitori in acciaio inox, dove riposa per oltre un anno, viene affinato per almeno 2 anni in botti di 

castagno. Dopo la microfiltrazione viene imbottigliato in ambiente isobarico. Vino importante che ha bisogno di essere 

contrastato con piatti complessi e persistenti. 

 

Sardegna 

 
Cannonau di Sardegna DOC, Nepente di Oliena - Cantina Oliena 14,0% Vol   28  
Cannonau 100%, le uve raccolte rigorosamente in cassetta, al momento del conferimento in cantina subiscono 

un’accurata  selezione. La macerazione fermentativa si protrae per circa 10-12 giorni. Frequenti rimontaggi e 

delestagè assicurano l’estrazione del colore e dei composti nobili contenuti negli acini. Il vino matura in vasche di 

cemento o di acciaio. Intenso ed accattivante al naso presenta note fruttate di piccoli frutti rossi e ciliegia si intrecciano 

con quelle floreali di rosa e viola. Sfumature di speziato e vanigliato si distinguono sul finale. In bocca è pieno e 

strutturato. L’alcolicità è bene supportata dalla piacevole vena acida e dal morbido tannino.  Si beve bene in diversi 

abbinamenti, Dalla pizza agli arrosti, dai sughi a base di selvaggina ai formaggi ovini e vaccini freschi o semi 

stagionati. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vini DOLCI 
 



 

Caluso Passito “Eva d'Or” 0,5L Roberto Crosio  Piemonte 2019        65 
Erbaluce di Caluso 
Appassimento di 4 mesi dei grappoli. Fermentazione in acciaio e affinamento in legno per 36 mesi. 
Oro è nel nome, nel colore dalle sottili vene ramate e nell’olfatto dove emergono note di frutta molto 
matura come albicocche appassite e dattero, ma anche fieno maturo e nocciola tostata. In bocca 
l’esplosione glicerica sorretta dalla freschezza e mineralità lo tengono vivo, dritto e lungo. 
 
Moscato d'Asti “Mongioia”  Mongioia  Piemonte 202?                    30 
Fermentazione spontanea con lieviti indigeni e rifermentazione in autoclave. Perlage fine, colore giallo 
paglierino, profumi di frutta a polpa gialla e agrumi. In bocca fresco e con una dolcezza equilibrata.  
 
Moscato d'Asti “Ventum”  Destefanis  Piemonte s.a.                    25 
Parziale fermentazione a bassa temperatura fino a raggiungere il giusto equilibrio tra alcool, acidità e 
zuccheri. Giallo paglierino, perlage fine. Al naso fiori d’arancio, pesca e salvia. 
 
Moscato Giallo Amabile  Cantina Tramin  Alto Adige 2019         25 
Vino raffinato e aromatico, con note di melone, garofano e petali di rosa. Sapore dolce e leggermente 
speziato, morbido e sapido 
 
Moscato di Pantelleria “Kabir” 0,375L Donnafugata  Sicilia          25 
Zibibbo 100% Colore giallo oro, bouquet ampio di agrumi e frutta tropicale, sentori di zagara e erbe 

aromatiche. In bocca fruttato, dolce, minerale e fresco. 

 


